
静波オリジナル サワードウブレッド“Sour kiss”は、通常のイース

ト菌の代わりに、自然発酵させた天然酵母を使用しています。静岡県

産の小麦粉をベースに牧之原の米粉をブレンドすることで、もちもち

とした独特の食感が楽しめます。全粒粉の香ばしさに、乳酸菌と天然

酵母由来の豊かな酸味が加わり、奥深い味わいが特徴です。

当店のオリジナルパンをぜひご賞味ください。

レストランでご提供しているパンです。

スウィングビーチでしか買えない
ホテル・オリジナルブレッド

780円（税込）

お問合せ 0548-22-1717TEL.
静波リゾートホテル・スウィングビーチ

週末のみ
販売 数量限定

週末限定、静波スウィングビーチ売店で好評販売中


