
～2025サマーディナーブッフェ～

時　間
①17:20 ～ 18:50
②19:40 ～ 21:10

DINNER BUFFET

メニューの一例（仕入状況等により内容は変更になる場合があります）

開催日
2025 年

7/ 8/19土～ 23土6,600大　人
（13歳以上） 円

消費税込

料　金

2,970円7～ 12歳
中　人

1,320円4～ 6歳
小　人

※3歳以下無料

焼津産トンボマグロのカルパッチョ にんにくパセリソース
生ハムと季節のフルーツ　冷たい茶そば　牧之原野菜の天ぷら

ライブパフォーマンス
　ローストビーフ（和風ソース・わさび・塩）

※当レストランで使用しているお米は国産米（牧之原産）です。

ご飯　パン　味噌汁　甘口カレー
デザート　フルーツ　ソフトアイス　サラダバー
はちみつのチーズピザ　手羽先ケイジャン風
ポテトフライ

お子様メニュー　タイ焼きオムレツ　エビフライ　スマイルポテト
　　　　　　　　タコさんウィンナー

日替わりＡ
シーフードあんかけ焼きそば
油淋鶏　とろたまタコ焼き
豚肉のトマト煮込み　白身魚の和風ソース

日替わりＢ
国産しらすのせ焼きそば
チーズから揚げ
ソースねぎタコ焼き
豚肉の甘夏ソース
魚介のアクアパッツァ

ご予約はフロント内線８番にて承ります。

写真はイメージ

※日により 1回制となる場合があります。


